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Περίληψη


Η συζευγμένη αντίδραση οξειδάσης της γλυκόζης-υπεροξειδάσης, με χρήση φαινόλης και 4-αμινοαντιπυρένιου, χρησιμοποιείται για τον κινητικό προσδιορισμό της γλυκόζης, σε χυμούς και αναψυκτικά. Στόχος της εργαστηριακής αυτής άσκησης είναι η επίδειξη α) των κινητικών μεθόδων ανάλυσης, β) της χρήσης των ενζύμων ως εκλεκτικών αναλυτικών αντιδραστηρίων για τον προσδιορισμό υποστρωμάτων, γ) της άρσης της παρεμπόδισης του ασκορβικού οξέος, και δ) της ανάλυσης της γλυκόζης σε χυμούς και αναψυκτικά. Η μέθοδος είναι αριστοποιημένη για χρήση από τους φοιτητές σε θερμοκρασίες από 18 έως 28 oC και μπορεί να χρησιμοποιηθεί σε εργαστήρια με χαμηλό προϋπολογισμό, εξοπλισμένα με φθηνά φασματοφωτόμετρα ορατού. Το μικτό διάλυμα ενζύμων-χρωμογόνου που χρησιμοποιείται, είναι σταθερό για δύο μήνες. Η επαναληπτικότητα κυμαίνεται μεταξύ 5.1-12 %RSD για αναλύσεις που έγιναν εντός δύο μηνών από σαρανταοκτώ φοιτητές.


*email: cag@aua.gr, URL: http://www.aua.gr/georgiou, fax: +301-5294265, tel: +301-5294248
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